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A PARTAGER
Tapas Espagnol

Jambon de Serrano, chorizo, manchego, tortilla de pomme de terre,
éperlans frits, jalapeno, croquette de chorizo

Antipasto a I'ltalienne

Coppa dolce, jambon de Parme, Salami «fiocco », nodini di bufala,
fromage « Caciotta », poivrons farci, stick mozzarella, olives marinées,
grissini

30,00€

32,40€

PETITE RESTAURATION

La Fondue Artisanale au Parmesan
Parmesan, salade

Croquettes aux Crevettes Grises de la Mer du Nord 20,00€
Crevettes grises fraiches, tartare et mayonnaise aux crevettes
Le Duo de Croquettes

Parmesan, Crevettes grises, salade

22,80€

20,40€

PATES
(SPAGHETTI, LINGUINE, PENNE OU TAGLIATELLE)
- - - - ———— ]

Ragu a la Bolognaise 25,20€
Haché pur beeuf, sauce tomate.

Carbonara

Lardons, creme, poivre et parmesan

«All' Arrabiata»

Sauce tomate, ail , piment, basilic

Lasagne Végétarienne

Creme pesto basilic, tomates, courgettes, aubergines, «fior di latte» et
parmesan

«Al Tartufo»

Chair a saucisse italienne, creme truffe, parmesan

«Alle Vongole»

Ail tomate cerise, vin blanc, basilic

25,20€
25,20€
27,60€

27,60€
30,00€

BURGER'S CORNER

Cheese Burger

Bun nature brioché, haché de bceuf « Angus », cheddar, salade,
tomate, oignons rouges, ketchup, frites fraiches

Texas Burger

Bun aux grains de poivre noir, haché de beeuf « Angus », cheddar ,
bacon grillé, salade, tomate, oignons frits, sauce barbecue fumée,
frites fraiches

Burger Maison

Poulet pané au panko, cheddar , oignons, salade, sauce maison, frites
fraiches

Fish Burger

Cabillaud pané, sauce tartare maison, oignons, concombre, salade,
frites fraiches

NOS SALADES

Salade César

Lamelles de poulet panées, tomates cerises, croutons de pain a ['ail,
copeaux de parmesan, vinaigrette aux anchois

Salade Océane

Fruits de mer marinés a I'huile, chair de moule, crevettes grises, ceuf,
avocats, tomates, oignons, vinaigrette, citron-ciboulette

Salade Bergére

Salade aux lardons, chévre gratiné au four, pommes, miel, noix et
figue rotie

27,60€

30,00€

30,00€

32,40€

28,80€

32,40€

28,80€

ENTREES FROIDES

Carpaccio d’Espadon

Vinaigrette citron-moutarde, tomates confites, aioli maison, tuile a
I'encre de seiche

Burrata « Al Tartufo»

Tomates cerises confites a I'huile d’olive, pignons de pin, pesto
pistache et basilic frais

Carpaccio d’Entrecote Angus

Mousse ricotta-mascarpone au basilic, tomates cerises, éclats de
pignons de pin, copeaux de parmesan

25,20€

25,20€

25,20€

ENTREES CHAUDES

z

Thon Rouge Snacké “mi-cuit”
Gnocchi au crémeux de patate douce, vongole et jus aux coques

Ris de Veau Fermier Ré6ti au Beurre
Jus a la truffe, espuma champignons-foie gras, shitake poélés

25,20€
27,60€

%

Américain du Chef 26,40€
Haché pur beeuf, mayonnaise, jaune d’ceuf, sauce anglaise, persil et

échalote, servi avec frites et salade fraiche

Boulets Sauce Lapin 27,60€
Haché porc et boeuf, biére brune, sirop de Liege, oignons, frites,

salades

Cuisse de Poulet Croustillante 28,80€
Creme moutarde, champignons, mini carottes et pommes réties au

beurre

NOS VIANDES

Tagliata de Beeuf a I'ltalienne Grillée 34,80€
Roquette, copeaux de parmesan, créeme de balsamique, tomates

cerises et huile d’olive

Filet d’Agneau Roti 39,60€
Jus de viande infusé au romarin, purée de pomme de terre a l'ail

fumé, légumes provencaux et noisettes torréfiées

Mini Tomahawk de Porc Saumuré 40,80€
Sauce au poivre vert, purée de pomme de terre et Iégumes chauds

NOS POISSONS

Grande Sole de la Mer du Nord en Meuniére 54,00€
Rotie au beurre, poélée de Iégumes et pomme de terre persillée

Pavé de Saumon Snacké 34,80€
Risotto crémeux aux brocolis, coulis de poivrons jaunes grillés au

barbecue, grissini aux sésames

Ravioles de Homard 37,20€
En nage de petits légumes, créme de poisson tomate-basilic

NOS DESSERTS

Créme Brilée Maison 13,20€

Aux graines de vanille de Madagascar

Crépes 12,00€

Choix de gout : Sucre ou Nutella

Tiramisu « Déstructuré» 13,20€

Biscuit cuillere, mascarpone, cacao éclats de chocolat

Moelleux Chocolat Maison 15,60€

+/- 15 minutes d'attente

Assortiment de Fromages 16,80€

Différentes familles de fromages, sirop de Liége, fruits frais et secs.

Chers clients,
nos équipes sont en mesure de vous communiquer toutes informations utiles sur les 14 allergenes. La composition d’'un plat peut varier d’'un jour a
I'autre. Pensez a vous renseigner a chaque visite. N'hésitez pas a les solliciter !



